
  
HOF-RESTAURANT HOF-RESTAURANT HOF-RESTAURANT HOF-RESTAURANT

Montag - Freitag: Montag - Freitag: 	 ab 9:00 Uhr
Samstag, Sonn- & Feiertag: Samstag, Sonn- & Feiertag: 	 ab 8:30 Uhr

Montag - Freitag: Montag - Freitag: 	 7:00 -  19:00 Uhr
Samstag, Sonn- & Feiertag: Samstag, Sonn- & Feiertag: 	 7:00 -  19:00 Uhr

ÖFFNUNGSZEITEN

Hof-Restaurant

Hof-Laden

Hof Löbke GmbH & Co. KG
Alstedder Straße 148 • 49479 Ibbenbüren
 05451 505830-0 •  info@loebke.com

www.loebke.com

Wir sind auch bei:

Newsletter Website

Mediterranes-BuffetMittagstisch- 
Buffet *
Montag - Freitag 
12:00 - 14:00 Uhr

Freitag, 10. Juli, 17:30 Uhr

Einschulungs-Buffet
Auszug aus dem Buffet

Samstag-Mittag- 
Buffet *
12:30 - 14:00 Uhr

Kulinarisches-Sonntags- 
Buffet *
12:30 - 14:00 Uhr

Sonntag-Abend  
Buffet *
Sonn- und Feiertage 
ab 17:30 Uhr

Essen 
À la Carte
Montag - Freitag 
12:00 - 19:30 Uhr
Samstag, Sonn- und Feiertage 
12:30 - 19:30 Uhr

24,90 € 
pro Person

20,90 € 
pro Person

Speisekarte

•	 Zwei Sorten Fleischgerichte
	 oder Fisch mit schmackhaften 
	 Saucen

•	 Verschiedene saisonale 
	 Gemüse- und Stärkebeilagen
•	 Dessert

•	 Salat-Buffet
•	Fleisch- oder Fisch-Variationen
	 mit schmackhaften Saucen

Vorspeisen-Buffet
•	 Heimisches Antipasti
•	Blattsalate mit Dressings 
•	Salate der Saison
Saisonale Suppe

•	Verschiedene saisonale 
	 Gemüse- und Stärkebeilagen
•	 Dessert-Auswahl

Hauptspeisen-Buffet
•	Fleisch und Fisch-Gerichte 
	 mit schmackhaften Saucen
•	Verschiedene saisonale 
	 Gemüse- und Stärkebeilagen
Dessert-Auswahl

•	 Suppe
•	 Salat-Buffet
•	 Fleisch-Gerichte 
	 mit schmackhaften Saucen

•	 Verschiedene saisonale 
	 Gemüse- und Stärkebeilagen
•	 Dessert-Auswahl

Feiern 
auf 
unserem 
Hof

Unser Hof bietet die perfekte Kulisse für kleine Feiern wie 
Geburtstage, standesamtliche Hochzeiten, Firmenfeiern oder 
Jubiläen. Inmitten der Natur genießen Sie eine gemütliche 
Atmosphäre und viel Raum für unvergessliche Momente.

•	 Salat-Buffet
•	 Italienische & westfälische Antipasti 
•	 Piccata Milanese
•	 Lasagne Bolognese
•	 Schweinekotelett an Whiskeysauce 
•	 Putenbrust mit Tomate-Mozzarella
•	 Kartoffel-Zucchinigratin

•	 Salat-Buffet
•	 Brotkorb
•	 Rohkost-Gemüseplatte
•	 verschiedene Dips
•	 Chinakohl-Rouladen
•	 Maronen-Nussbraten 
•	 Pasta 
•	 Gemüsefrikadellen
•	 Buntes Kichererbsen-Curry

•	 Matjes-Salat
•	 Sommer-Bowl
•	 Ofen-Süßkartoffel
•	 Pasta mit Pfifferlingen
•	 Pfifferling-Rahmschnitzel
•	 Hausgemachtes Eis 
• 	und weiteres

•	 Salat-Buffet
•	 Paniertes Seelachsfilet
•	 Schweineschnitzel (paniert)
•	 Lasagne „Bolognese“
•	 Chicken Nuggets
•	 Linsenbolognese
•	 Champignon-Rahmsauce

•	 Mediterranes Fischfilet
•	 Gefüllte Zucchini mit Schafskäse
•	 Mediterranes Gemüse-Ragout
•	 Gefüllte Champignons
•	 Gnocchi   • Rosmarinkartoffeln
•	 Dessert-Auswahl 
•	 und weiteres

•	 Gemüsequiche
•	 Blumenkohlsteaks
•	 Vegane Enchiladas
•	 Dessert-Auswahl 
•	 und weiters

•	 Apfelmus
•	 Champignons in Rahm
•	 Räucherlachs mit 
	 Limetten-Crème fraîche
•	 Pfifferlinge in Rahm

•	 Schinken-Käse-Sahnesauce
•	 Buttergemüse   • Rahmspinat 
•	 Blumenkohlsteaks
•	 Kartoffelpuffer mit Apfelmus
•	 Pommes Frites   • Kartoffelpürree
•	 Spaghetti   • Risi Bisi 
•	 Alstedder Creme   • Wackelpudding

Jeden 1. Mittwoch im Monat, 17:30 Uhr

Veganes Hof-Buffet

SommerSommer
der nach Beeren schmeckt

16,50 €

20,90 €

20,90 €

27,90 €

Juli & August 2026

HOF-LADEN    HOF-RESTAURANT    ERLEBNIS-HOF
HOF-Zeit

EIGENER
ANBAU

N A T Ü R L I C H

H O F  L Ö B K

E

Gourmet-Frühstücks- 
Buffet *
Samstag, Sonn- und Feiertage 
8:30 - 11:00 Uhr

•	 Frische Brötchen, Croissants 
	 und Brote aus unserer 
	 Hof-Backstube
•	 Tomate-Mozzarella und 
	 knackige Gemüsevariationen
•	 Hofeigene Spezialitäten aus 
	 der Hof-Manufaktur 
•	 Gekochte Eier, Rührei & Bacon
•	 Zünftige Käsesorten von 
	 befreundeten Bauernhöfen
•	 Westf. Knochenschinken, Mett 
	 und leckerer Wurstaufschnitt 
	 von regionalen Schlachtern

•	 Salate
•	 Hofeigene Fruchtaufstriche, 
	 und Honig
•	 Müsli, Quark, Joghurt 
	 und Obstsalat  
•	 Köstliche Fischvariationen
•	 Hofeigene warme Speisen
•	 Filterkaffee, Tee, Kakao 
	

Das Gourmet-Frühstücks-Buffet 
beinhaltet eine umfangreichere 
Auswahl an Käse- & Wurstplatten.

23,90 €

Hof-Frühstücks- 
Buffet *
Montag - Freitag 
9:00 - 11:00 Uhr
•	 Frische Brötchen und Brote 
	 aus unserer Hof-Backstube
•	 Tomate-Mozzarella und 
	 knackige Gemüsevariationen
•	 Hofeigene Spezialitäten aus 
	 der Hof-Manufaktur 
•	 Gekochte Eier & Rührei
•	 Käseauswahl

•	 Westf. Knochenschinken 
	 und leckerer Wurstaufschnitt 
	 von regionalen Schlachtern
•	 Hofeigene Fruchtaufstriche 
	 und Honig
•	 Müsli, Quark, Joghurt 
	 und Obstsalat  
•	 Filterkaffee, Tee, Kakao	

16,50 €
Buffet-Highlights

freitags, 17:30 Uhr

13.11.2026 
ST. MARTINS-BUFFET

ab 20.11.2026 
ADVENTS-BUFFET

ab 21.11.2026 
ADVENTS-BUFFET

14.11.2026 
ST. MARTINS-BUFFET

samstags, 17:30 Uhr

BUFFET 
"INDIAN SUMMER"

September 
& Oktober

November 
& Dezember

BUFFET 
"BAYERISCHE HOF-KÜCHE"

* Alle Buffets mit der Bitte um Voranmeldung, Änderungen vorbehalten. Buffetpreise 
gelten für 1 Person, Getränke exklusive, (außer Frühstücksbuffet wie beschrieben).

ab 8,90 €
jeden Donnerstag
Reibekuchen-Tag

Auszug aus unserer Sommerkarte

24,90 €JAHRESZEITEN- 
KÜCHE

Saisonal wechselnde 
Gerichte

Genießen Sie die 
Reibekuchen mit:

NRW 
Do., 03.09.2026 
12:00 - 14:00 Uhr

Niedersachsen 
Sa., 15.08.2026 
12:30 - 14:00 Uhr



Montag - Freitag
14:00 - 18:30 Uhr
Samstag, Sonntag 
+ Feiertage:
10:30 - 18:30 Uhr

In den Ferien (NRW)
täglich: 10:30 - 18:30 Uhr

www.hof-spielpark.de

Hof-Spielpark

Alpaka-Erlebnisse

Hof-Eisdiele
Den Sommer genießen mit 

einem leckeren Eis oder 
einer köstlichen Waffel. 

In unserer Eisdiele 
werden Sie sicherlich Ihre 
Lieblingseissorte finden.

Termine unter 
www.alpakas-am-rochus.de 
 05451-505830-0

Echt. Entspannt. Unvergesslich.
Lerne unsere flauschigen 
Begleiter kennen und genieße 
besondere Momente in der 
Natur.

• Alpakawanderungen 
• Kaffeeklatsch auf der Wiese 
• Junggesell:innenabschiede 
• Kindergarten-/Schulausflüge 
• individuelle Gruppenangebote

ERLEBEN&
GENIEßEN

GRO ß  &  K L E I N

H O F  L Ö B K

E

Münster 
am Dom
Mittwoch & Samstag 7:00 - 14:30 Uhr

Osnabrück 
Domhof
Samstag 7:00 - 14:00 Uhr

Greven 
Marktplatz
Mittwoch 7:00 - 12:30 Uhr 
Samstag   7:00 - 13:00 Uhr

Ibbenbüren 
Neumarkt (April - September)
Freitag 7:00 - 12:30 Uhr

Wochenmärkte

LANDWIRDSCHAFT unser Herzstück LANDWIRDSCHAFT unser Herzstück LANDWIRDSCHAFT unser Herzstück HOF-LADEN PRODUKT-HIGHLIGHTS ERLEBNIS-HOF

Mit Liebe 
handgemacht

Hof- 
Backstube

Hof- 
Floristik

Präsent- 
werkstatt

bei uns auf dem Hof 
in Laggenbeck

HAUS
REZEPTE

O R I G I N A L

H O F  L Ö B K

E

Frische Brote & Brötchen
Täglich frisch gebacken – knusprige Brötchen, herzhafte 
Brote & feine Spezialitäten.

Köstliche Kuchen & Torten
Große Auswahl an hausgemachten Kuchen & individuell 
gefertigten Torten für jeden Anlass. Beratung durch:
Bäckermeister Herr Vügten & Konditorin Frau Maatz.

Floristik für jeden Anlass
Ob Hochzeit, Trauer, Geburtstag oder Jubiläum –  
wir gestalten mit Liebe & Kreativität.
Leitung: Natascha Bechtold – 
individuelle Beratung & liebevoll arrangierte Blumenideen.

Lieblingsdrinks mal anders
Spritz-Feeling zum Genießen: 
Unsere neue Cocktail-Serie 
bringt sommerliche Lieb-
lingssorten in besonderer 
Form auf den Tisch. 
Ob Orange-Spritz, Lemon-
Spritz oder Wildberry-Spritz, 
die fruchtigen Cocktailkekse 
mit alkoholhaltiger Gelee-
füllung und die passenden 
Wein-/ Sektgelees sorgen 
für echtes Aperitif-Feeling. 
Ergänzt wird die Serie durch 
aromatischen Tee und fruch-
tige Bonbons in den gleichen 
Geschmacksrichtungen, al-
koholfrei, aber voller Genuss.

Immer wieder anders - immer wieder besonders
Kreativ & vielseitig – mit frischen Ideen für jeden Anlass.
Mit Liebe gestaltet von Nicole Schumacher.
Individuell beraten, geschmackvoll verpackt – 
ein Besuch lohnt sich!

Unsere neue 
Cocktail-Serie
SOMMERLICH. FRUCHTIG. COCKTAIL.

Sommer 
zum Aufgießen

HOF-LIMO

HAND
GEMACHT

M I T  L I E B E

H O F  L Ö B K

E

BEEREN
STARK

E I N G E K O C H T

H O F  L Ö B K

E

• COCKTAILDIY
• COCKTAILGelee 
• COCKTAILKekse 
• COCKTAILTee 
• COCKTAILBonbons 

Mit Mineralwasser aufgießen
Unsere neue Hof-Limo sorgt 
für erfrischenden Genuss im 
Glas. Die liebevoll zusam-
mengestellten Mischungen 
mit Zucker, getrockneten 
Früchten, Blüten und Kräu-
tern werden einfach mit 
Mineralwasser aufgegossen 
und sind im Handumdrehen 
servierfertig. Ob Heidelbeer-
Lavendel, Granatapfel-Ingwer 
oder Limette-Ingwer-Rosma-
rin,  jede Sorte bringt ihren 
ganz eigenen sommerlichen 
Geschmack mit.

HOF-LIMO
• HEIDELBEER-LAVENDEL 
• GRANATAPFEL-INGWER 
• LIMETTE-INGWER-ROSMARIN 

Frisch vom Feld 
ins Glas
Einmachen wie früher. Genießen wie heute.
Knackige Gurken, frisch geerntet und mit viel Sorgfalt ver-
arbeitet: Ob klassisch eingelegt oder direkt für die Som-
merküche, unsere Gurken bringen Frische und Geschmack 
auf den Tisch. Im Weckglas bleiben sie besonders aroma-
tisch und sind der perfekte Begleiter für Brotzeit, Grillabend 
und Sommerküche.

Frische Einlegegurken in verschiedenen 
Größen gibt es natürlich auch zum 

Selbsteinlegen für zuhause.

EIGENER
ANBAU

N A T Ü R L I C H

H O F  L Ö B K

E

Herkunft hat Zukunft
WAS BEI UNS WÄCHST, IST MEHR ALS GEMÜSE – 
ES IST VERTRAUEN VON ANFANG AN

Im Teutoburger Land bauen wir mit Verantwortung 
und Erfahrung an: Spargel, Kartoffeln, Möhren, Gurken, 
Rote Bete, Kräuter, Beeren und vieles mehr –  
nach kontrolliert-integrierten Anbauverfahren.
Ob frisch vom Feld, aus dem Hofladen oder vom 
Wochenmarkt – in jedem Produkt steckt ein Stück Heimat.
Und was wir ernten, verarbeiten wir direkt auf dem Hof  zu 
Spezialitäten im Glas, mit Sorgfalt hausgemacht.

Frisch gepflückt. Voller Aroma.
Wenn der Sommer Farbe bekommt, ist Beerenzeit. Ob süße 
Erdbeeren, aromatische Heidelbeeren, saftige Himbeeren, 
Brombeeren, Stachelbeeren oder Johannisbeeren, unsere 
Beeren wachsen mit viel Sorgfalt heran und werden ernte-
frisch für Sie gepflückt.

Regional. Saisonal. Einfach echt.

Wenn der Sommer 
Beeren trägt


